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Priifungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 

@ Anwendung von Lecithinen (Phospholipiden) in der Futterung von Wiederkauern zur Stabilisierung der 
Pansenfermentation als Energiequelle und zum Schutz des Futterproteins vor mikrobiellem Abbau 

® Anwendung von Lecithinen (Phospholipiden) fur die 
Futterung von Wiederkauern zur Stabilisierung der Pan- 
senfermentation als Energiequelle und zum Schutz des 
Futterproteins vor mikrobiellem Abbau in Form von Leci- 
thinen (Phospholipiden) tierischen oder pflanzlichen Ur- 
sprungs. 
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Beschreibung 

Die vorliegende Anmeldung betrifft den Einsatz von ro- 
hen, standardisierten, flussigen, entolten, franktionierten 
und/oder modifizierten Lecithinen (Phospholipiden) tieri- 5 
schen oder pflanzlichen Ursprungs in der Futterung von 
Wiederkauern, wie zum Beispiel Milchkiihen, Bullen, Zie- 
gen, Schafen u. a., sowie in der Herstellung von Futtermit- 
teln flir Wiederkauer unter Verwendiing derartiger Leci- 
thine. io 

Die physikalischen Eigenschaften (Emulgiereigenschaf- 
ten, verbesserte Nahrstoff- und Energieverdaulichkeit) und 
die physiologischen Wirkungen (Leberstoffwechsel, Lipid- 
stoffwechsel, StreBresistenz u. a.) von Lecithinen (Phospho- 
lipiden) in der Ernahrung von warmblutigen monogastri- 15 
schen Tieren sowie von Fischen und Krebstieren sind be- 
kannt und beschrieben worden. In der Futterung von Wie- 
derkauern wurden Led thine bisher nicht eingesetzt, da von 
ihnen die gleichen negativen Effekte auf die Pansenfermen- 
tation erwartet wurden wie von phospholipidfreien Fettquel- 20 
ien. 

Beim Einsatz roher, standardisierter, fliissiger, entolter 
und/oder modifizierter Lecithine verschiedenen Ursprungs 
wurde uberraschend festgestellt, daB die bekannte durch 
Fettfutterung verursachte Hemmung der Pansenfermenta- 25 
tion nicht auftritt. Dies zeigt sich unter anderem an einer si- 
gnifikant hoheren Methanbildung und einer uberraschend 
hoheren Protozoenzahl bei den Lecithin-Rationen. Durch 
den Nachweis dieser Eigenschaften ist es jetzt moglich, so- 
wohl Lecithine (Phospholipide) selbst, als Energiequelle, in 30 
hoheren Mengen an Wiederkauer zu verfuttern als auch, 
uber den Zusatz als Emulgator, andere Futterfette in hoheren 
Mengen in der Wiederkauerfutterung einzusetzen als bisher 
ublich. ' 

Beim Einsatz der oben genannten Lecithine (Phospholi- 35 
pide) konnte dariiber hinaus festgestellt werdend daB die Le- 
cithinzulage den ruminalen Proteinabbau hemmt, was die 
Versorgung des Wiederkauers mit nicht abgebautem Futter- 
protein am Intestinum verbessert. 

Der Einsatz der Lecithine (Phospholipide) dient in der 40 
Wiederkauerfutterung dem Schutz des Futterproteins vor 
mikrobiellem Abbau iin Pansen. 

SchlieBlich ist beim Einsatz von Lecithinen (Phospholipi- 
den) in der Ernahrung von Wiederkauern mit der Kombina- 
tion der Effekte zu rechnen. 45 

1 . S tabi lisierung der Pansenfermentation 

2. Energielieferant und 

3. partieller Schutz des Futterproteins vor mikrobiel- 
lem Abbau. 50 



Patentanspruche 

Anwendung von Lecithinen (Phospholipiden) in der 55 
Futterung bzw. im Futter von Wiederkauern zur Stabi- 
lisierung der Pansenfermentation als Energiequelle und 
zum Schutz des Futterproteins vor mikrobiellem Ab- 
bau in Form von rohen, standardisierten, fliissigen, ent- 
olten, fraktionierten und/oder modifizierten Lecithinen 60 
(Phospholipiden) tierischen oder pflanzlichen Ur- 
sprungs. 
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The available registration concerns the employment of raw, standardized, liquid, de-oiled, franktionierten and/or modified Lecithinen 
(Phospholipiden) of animal or vegetable origin in feeding of Wiederkauern, like for example milk cows, bull, goats, sheep and. A., as well as in 
the production of feeds for Wiederkauer using such Lecithine. 

The physical characteristics (, nutrient and energy digestibleness improved emulsifying characteristics) and the physiological effects (liver 
metabolism, Lipidstoffwechsel, stress resistance and. A.) of Lecithinen (Phospholipiden) in the nutrition of warm-bloody monogastrischen 
animals as well as offish and crustaceans were described well-known and. In feeding of Wiederkauern Lecithine were so far not used, since by 
them the same negative effects were expected on the Pansenfermentation as by phospholipidfreien sources of fat. 

With the employment raw, standardized, liquid, de-oiled and/or modified Lecithine of different origin was surprisingly stated that the well- 
known inhibition of the Pansenfermentation caused by fat feeding does not arise. This shows up among other things in a significantly higher 
methane formation and a surprisingly higher Protozoenzahl with the Lecithin rations. By the proof of these characteristics it is now possible, 
both for Lecithine (Phospholipide), and energy source, in higher quantities of Wiederkauer to feed and, over the additive as emulsifying agent, 
other fodder fats in higher quantities in the Wiederkauerfutterung to begin as so far usually. 

With the employment of the Lecithine (Phospholipide), specified above, knew determined beyond that becoming that the Lecithinzulage the 
ruminalen protein dismantling restrains, which improves the supply of the Wiederkauers with not diminished fodder protein at the Intestinum. 

The employment of the Lecithine (Phospholipide) serves in the Wiederkauerfutterung the protection of the fodder protein from mikrobiellem 
dismantling in the Pansen. 

Finally is to be counted with the employment of Lecithinen (Phospholipiden) in the nutrition of Wiederkauern on the combination of the effects. 

1. Stabilization of the Pansenfermentation 

2. Energy supplier and 

3. partial protection of the fodder protein from mikrobiellem dismantling. 
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Use of Lecithinen (Phospholipiden) in feeding and/or. in the fodder Lecithinen (Phospholipiden) of animal or vegetable origin modified 
fractionated from Wiederkauern to the stabilization of the Pansenfermentation as energy source and for the protection of the fodder protein 
from mikrobieliem dismantling in the form of raw, standardized, liquid, de-oiled, and/or. 
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MACHINE TRANSLATED 




Claim 

Use of Lecithinen (phospholipiden) in feeding and/or in the fodder from 
Wiederkaeuern to the stabilization of the Pansenfermentation as energy source 
and for the protection of the fodder protein from mikrobiellem dismantling in the 
form of raw, standardized, liquid, de-oiled, fractionated and/or modified 
Lecithinen (phospholipiden) of animal or vegetable origin. 



Description OF DE1 97271 07 The available registration concerns the employment 
of raw, standardized, liquid, de-oiled, franktionierten and/or modified Lecithinen 
(phospholipiden) of animal or vegetable origin in feeding of Wiederkaeuern, like 
among other things for example milk cows, bull, goats, sheep, as well as in the 
production of feeds for Wiederkaeuer using such Lecithine. The physical 
characteristics (, nutrient and energy digestibleness improved emulsifying 
characteristics) and the physiological effects (liver metabolisms, 
Lipidstoffwechsel, stress resistance and A.) by Lecithinen (phospholipiden) in the 
nutrition of warmbluetigen monogastrischen animals as well as offish and 
crustaceans well-known and were described. In feeding of Wiederkaeuern 
Lecithine were so far not used, since by them the same negative effects were 
expected on the Pansenfermentation as by phospholipidfreien sources of fat. 
With the employment raw, standardized, liquid, de-oiled and/or modified 
Lecithine of different origin was surprisingly stated that the well-known inhibition 
of the Pansenfermentation caused by fat feeding does not arise. This shows up 
among other things in a significantly higher methane formation and a surprisingly 
higher Protozoenzahl with the Lecithin rations. By the proof of these 
characteristics it is now possible, both for Lecithine (phospholipide), and energy 
source, in higher quantities of Wiederkaeuer to feed and, over the additive as 
emulsifying agent, other fodder fats in higher quantities in the 
Wiederkaeuerfuetterung to begin as so far usually. With the employment of the 
Lecithine (phospholipide), specified above, knew determined beyond that 
becoming that the Lecithinzulage the ruminalen protein dismantling restrains, 
which improves the supply of the Wiederkaeuers with not diminished fodder 
protein at the Intestinum. The employment of the Lecithine (phospholipide) 
serves in the Wiederkaeuerfuetterung the protection of the fodder protein from 
mikrobiellem dismantling in the Pansen. Finally, is to be counted with the 
employment of Lecithinen (phospholipiden) in the nutrition of Wiederkaeuern on 
the combination of the effects. 1 . Stabilization of the Pansenfermentation 2nd 
energy supplier and 3rd partial protection of the fodder protein before 
mikrobiellem dismantling. 



